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AMUSE-BOUCHE

f N\ | : ‘ Ein kleiner Auftakt aus
Ronny Dirings Kiiche
W

WEINGUT SASHIMI VOM HEIMISCHEN
— e BACHSAIBLING
STRA® IM STRASSERTALE Aj() Blanco - Yuzu

KAMPTAL + OSTERREICH ¥

CONSOMME VOM REH
Praline - Blattgold
SANDDORN & ORANGE
begleitet von
Weingut Topf - GroBe Reserve 2014
£ S0 TN B
SACHERSCHNITTE & MOZARTKUGEL
Wagyu - Pastinake - Mohre

Generationen fiir charakter-
volle Weine aus dem Kamptal. "

In Stral im StraBBertale entstehen
vor allem Griiner Veltliner und
Riesling ~ geprigt von Herkunft,
Handwerk und Leidenschaft.

VALRHONA GUANAJA
Kirschwasser - Kirschessig
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PETIT FOUR
Ein letzter Gruf aus der Kiiche

Weine mit
Herkunft und Charakter.

SACHERSCHNITTE &
MOZARTKUGEL

Feinstes Wagyu-Filet, gefiillt mit
Mango-Chutney, dazu Rindercarpaccio
mit Wasabi-Creme, ummantelt von
dunklen, knusprigen Broseln.

Eine Hommage an Osterreich —

neu interpretiert, iiberraschend

und elegant.

TISCHE MUSSEN

la  SAMSTAG '® T -
ER 2026 Wi LUITPOLDPARK HOTEL FUSSEN , RESERVIERT WERDEN!

br J 14. NOVEMB
BEGINN 11:30 UHR BahnhofstraBle 1-3 - 87629 Fussen [ R Reservierung bei Mauro Saida
Mauro.Saitta@l uitpoltpark-hotel .de
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